
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
27-mars 28-mars 29-mars 30-mars 31-mars

Salade composée Maïs en folies Crèpe fourrrée Pamplemousse
Maquereau à la 

moutarde

Fondu Creusois Rôti de porc Pintade mitonnée Filet de Julienne
Ravioli pur bœuf          ( 

vbf 02)

Frites Petits pois Choux braisés Semoule de Blé Pâtes

Pomme Limousine Tomme d'Auvergne Petits Suisses Faisselle Vache qui rit

Pâte de fruits Pot de glace Confiture Poire chocolat

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

03-avr 04-avr 05-avr 06-avr 07-avr

Salade bistrot Calamar à la romaine
Asperges sauce 

mousseline
Radis du jardin

Dés de pomme de terre 

et cervelas

Blanc de poulet au 

curry
Steak haché (vbf 23) Œufs cocotte Gigot d'agneau Lieu de nos mers

Tortis Carottes au jus Pomme boulangère Mogettes de Vendée Epinards à la crème

Fromage de chèvre Coulommiers Emmental Kiwi St PAULIN

Crème dessert Compote fraiche Assiette gourmande Glace batonnet

Poisson

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
10-avr 11-avr 12-avr 13-avr 14-avr

Macédoine et surimi 

mayonnaise
Sardines au citron Quiche aux poireaux Salade d'Avril Concombres à la crème

Saucisses fraiches Brochettes de volaille Jambon grillé
Sauté de veau (vbf 23) 

grand-mère
Poisson pané

Lentilles cuisinées Printanière de légumes Gratin de courgettes Pomme vapeur
Ratatouille du moment

Fromage blanc Morbier Fraises en farandolle Brebis Liégeois 

Clafoutis maison Sorbet Biscuit

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
17-avr 18-avr 19-avr 20-avr 21-avr

* Tomates mimosa Rondelles de radis noirs
Haricots verts 

vinaigrette
Bouchée à la reine

PÂQUES Poulet sauce Bercy Grillade de porc Steak haché (vbf 23) Duo de poisson

* Pâtes Petits pois Blé gourmet Choux fleurs

* Yaourt nature Camembert Cousterons Flan patissier

* Banane de France Ananas au sirop

Plats de saison ou frais soulignés
Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des arrivages du marché.

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE


